CASTELLO BONOMI

Satéen Millesimato
FRANCIACORTA DOCG

UVAGGIO
Chardonnay (100%)

ZONA DI PRODUZIONE

Villino sul Monte - Coccaglio (Franciacorta)

ALTITUDINE
250 - 275 metri s.1.m.

TERRENO

Calcareo con matrice gessosa, ricco di scheletro

FORMA DI ALLEVAMENTO

Cordone speronato

] VINIFICAZIONE

- CASTELBONOMI Dopo la pressatura soffice per estrarre solo il mosto fiore, una
| FRAMEIACORTA parte dello Chardonnay fermenta in vasche d’acciaio termo-

| ; . condizionate per circa 8 mesi, la seconda porzione fermenta in

SATEN piccole botti di rovere. I due vini, dopo I'affinamento, vengono
sapientemente miscelati. Al “tirage” unaggiunta contenuta dello
sciroppo per la presa di spuma riduce lo sviluppo della pressio-

ne.

AFFINAMENTO

Affinamento sui lieviti di oltre 30 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA
12,5% Vol.

Dosi Distribution Wine



